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- Moufle de cuisine en silicone nonporeuse, vous protège même humide, à l’inverse des gants et maniques traditionnels
- Résiste à 300°C : vous protège jusqu’aux avant bras des flammes directes, plats et grilles brûlantes, eau et huiles bouillantes
- Hygiénique : conforme aux normes alimentaires, elle se lave d’un coup d’éponge ou au lave vaisselle
- Rainures antidérapante pour assurer une bonne prise en main
- Ambidextre
- Couleur : noir
- Taille unique

Moufle de cuisine en silicone

FT - 032022

Epaisseur en cm 0.45

Longueur en cm 29.30

Largeur en cm 14.20

- Lavable en machine
ATTENTION : Ne jamais utilisé de produits contenant de la javel : 
la javel ramollit le silicone et diminue la résistance de la manique.

Paquet Carton

Conditionnement Emballage par 6 36

Code barre EAN 13 3485991222827

- Restauration
- Alimentaire

Conditionnement

0362
Règlement EPI 2016/425 - Catégorie II

EN 420:2003+A1:2009
Exigences générales pour les gants

EN 407:2004
Inflammabilité : X

Chaleur de contact : 2/4

Chaleur convective : X

Chaleur de contact : X

Petites projections de métal en fusion : X

Importantes projections de métal en fusion : X


